
	Гастрономическая Франция – регион Пуату-Шаранта
	 Стоимость 

  1293 Евро           


Длительность тура: 4 дня/3 ночи
Нужно выбрать даты в период отлива океана, чтобы состоялась пешая рыбалка по дну океана.

Отливы океана 2016 год:
с 29 сентября по 4 октября (нужно выбрать даты, чтобы 2-й день программы попадал в одну из дат для рыбалки)
с 14 октября по 20 октября 

с 29 октября по 2 ноября

с 12 ноября по 18 ноября
Программа путешествия:
1-й день 
· Самостоятельный прилет в аэропорт Парижа Шарль-де-Голль (Charles de Gaulles); 

· Встреча на железнодорожной станции города Сюржер (Surgères);

· Трансфер от железнодорожной станции города Сюржер (Surgères) до города Рошфор сюр Мер (Rochefort sur Mer);
· Размещение в отеле Logis Hôtel Lafayette Rochefort France http://www.booking.com/hotel/fr/lafayette.ru.html ;

· Свободное время;
· Аперитив и традиционные закуски с владельцем отеля; 

· Экскурсия по городу Рошфор сюр Мер (Rochefort sur Mer);
· Возвращение в отель;

· Свободное время;
· Ночь в отеле.

2-й день 
· Завтрак в отеле;

· Отправление в город мушкетеров – Ля Рошель (La Rochelle);

· Небольшая экскурсия по городу Ля Рошель (La Rochelle);

· Трансфер на «пешую рыбалку»;

· «Пешая рыбалка» (возможна во время отлива), на которой можно самостоятельно добыть дикие морепродукты “с грядки”: устрицы, мидии и др.;

· Трансфер на производство коньяка и традиционного напитка Пино де Шарант (Pineau de Charente);

· Посещение производства коньяка и напитка Пино де Шарант (Pineau de Charente), знакомство с технологией производства;

· Дегустация коньяка и напитка Пино де Шарант (Pineau de Charente);

· Трансфер в ресторан;

· Обед в ресторане;

· Переезд на остров Олерон (Oléron) по виадуку;

· Визит на устричную ферму на острове Олерон (Oléron);

· Мастер-класс по открытию и правильному употреблению устриц от владельца устричной фермы;

· Дегустация устриц на устричной ферме;
· Трансфер в отель;

· Свободное время;

· Ночь в отеле.
3-й день 
· Завтрак в отеле; 

· Трансфер на семейное производство гусиной фуа-гра (Foie gras);

· Знакомство с технологией производства, рассказ о способах приготовления фуа-гра (Foie gras) и правилах подачи;

· Дегустация фуа-гра (Foie gras);

· Трансфер в ресторан;

· Обед в ресторане;

· Трансфер в деревню Тальмон Сюр Жиронд (Talmont sur Gironde);

· Прогулка по деревне-музею и осмотр достопримечательностей;

· Посещение магазина тальмонских вин с дегустацией;

· Трансфер в замок Кразан, который известен, как замок Кота в сапогах;
· Трансфер в отель;

· Свободное время;

· Ночь в отеле.
4-й день 
· Завтрак в отеле; 
· Трансфер до железнодорожного вокзала Сюржер (Surgères);

· Самостоятельный вылет из Парижа.
Стоимость программы на 1 человека, при условии проживания в двухместном номере: 1293 Евро

В стоимость тура входит:
· Проживание в отеле;
· Завтраки в отеле;

· Обеды в ресторане;

· Экскурсия по городу Рошфор сюр Мер (Rochefort sur Mer);

· Экскурсия по городу Ля Рошель (La Rochelle);

· «Пешая рыбалка» по дну океана, включая улов;

· Посещение производства коньяка и напитка Пино де Шарант (Pineau de Charente);

· Дегустация коньяка и напитка Пино де Шарант (Pineau de Charente);

· Визит на устричную ферму на острове Олерон (Oléron);

· Мастер-класс по открытию и правильному употреблению устриц от владельца устричной фермы;

· Дегустация устриц на устричной ферме;

· Экскурсия на производство гусиной фуа-гра (Foie gras), знакомство с технологией производства, способами приготовления и правилами подачи;

· Дегустация фуа-гра (Foie gras);

· Экскурсия в деревню-музей Тальмон Сюр Жиронд (Talmont sur Gironde);

· Посещение магазина тальмонских вин;

· Дегустация тальмонских вин;

· Экскурсия в замок Кразан;

· Трансферы в соответствии с программой на минивэне Мерседес Vito с водителем;

· Услуги русскоговорящего сопровождающего-гида на протяжении всей программы.
В стоимость тура не входит:
· Авиаперелет Москва-Париж-Москва;
· Трансфер аэропорт Шарль-де-Голль (Charles de Gaulles) – ж/д Париж - аэропорт Шарль-де-Голль (Charles de Gaulles); 
· Железнодорожные билеты: ж/д Париж – ж/д Сюржер – ж/д Париж. Ориентировочно 159  евро/чел.;
· Медицинская страховка. Ориентировчно 1 у.е. в сутки/чел;

· Оформление визы;

· Все, что не указано в разделе «В стоимость тура входит».
В путешествии вас ждет:

· «Пешая рыбалка» по дну океана;
· Дегустация знаменитых коньяков и национального напитка Пино де Шарант (Pineau de Charente) на производстве, а также дегустация тальмонских вин в погребке-магазине;

· Визит на семейное производство гусиной фуа-гра (Foie gras) с дегустацией;

· Экскурсия на устричную ферму на острове Олерон (Oléron) с мастер-классом по приготовлению, подаче и употреблению устриц с последующей дегустацией;
· Интересная экскурсионная программа: замок Кота в сапогах (Кразан), город мушкетеров – Ля Рошель (La Rochelle), деревня-музей Тальмон сюр Жиронд (Talmont sur Gironde).


